
 

  

„La cordialité est l'art d'inciter ses hôtes à rester sans les empêcher de partir" 

 

ENTRÉES & SOUPES 
 

Quiche lorraine avec bouquet de salade et dip € 18,00 

Coins de parmesan cuits au four avec houmous et bouquet de salade € 18,00 

Tartare de bœuf 100g avec œuf de caille, câpres et cresson de jardin € 22,00 

Truite saumonée marinée avec deux sortes de moutarde & pesto de persil € 22,00 

Cocktail de crevettes de crabes de la mer du Nord avec des légumes piqués € 19,00 

Soupe à l'oignon avec chip de fromage € 9,00 

Bouillon de force de bœuf avec des flûtes aux herbes € 9,00 

  

 
 

BRASSERIE MENÜ ACCOMPAGNEMENT DU VIN 

Tartare de bœuf 70g avec œuf de caille, câpres et 
cresson de jardin 

2020 Barbera d’Alba DOC Tre Vigne Vietti 

**** **** 

Truite saumonée marinée avec deux sortes de 
moutarde & pesto de persil 

2022 Riesling Forster Ortswein, Kabinett,  
Weingut Lucashof, Forst a.d. Weinstraße 

**** **** 

Coq au vin avec légumes braisés et riz 2019 Weißburgunder Manyer, Barrique, 
Qualitätswein, Weingut Schneider, Weil am 

Rhein 

**** **** 

Crème Brûlée avec baies Badischer Crémant Rosé, Brut Weingut Abril, 
Vogtsburg-Bischoffingen 

€ 76 € 32 
 

 

 



 

  

DU PRÉ 

Risotto d'engrain à la burrata et à la roquette € 23,00 

Raviolis aux champignons des forêts avec bébés épinards et burrata € 24,00 

Tagliarini à la truffe € 28,00 

Pommes de terre au four avec champignons, crème de fromage frais et bouquet de 
salade 

€ 22,00 

 

DE L'EAU 

Moules cuites avec des frites € 24,00 

Truite saumonée cuite au four avec frites et sauce rouille € 33,00 

Risotto d'engrain aux noix de Saint-Jacques € 35,00 

Crevettes cuites au four avec pommes de terre au four et crème de fromage frais € 29,00 

 

DE LA FERME 

Poularde de maïs sur ratatouille et riz € 29,00 

Coq au vin avec légumes braisés et riz € 29,00 

Burger de bœuf de la maison avec frites 

Galette de bœuf, tomate, concombre, salade, mayonnaise à l'humus 

€ 25,00  

Filet de bœuf 180g avec pommes de terre au four, ratatouille et beurre aux herbes € 44,00 

 

DESSERTS 

Crème Brûlée avec baies € 10,00 

Tarte au citron, meringue & glace à la vanille € 11,00 

Mousse au chocolat avec baies € 10,00 

Tiramisu  € 10,00 

Parfait au calvados avec madeleine et baies € 12,00 

Espresso avec glace à la vanille € 6,50 

Variation de fromages avec moutarde aux figues, raisins, noix et pain aux fruits € 17,00 

 

 

 

Vous pouvez consulter les informations sur les allergènes à tout moment. 

Veuillez demander à notre personnel de service. 

 

 


